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BADEM SERBETI - SUBYE

Ascibasi, 1900 Osmanli yemek kiltirQ

Kullanilacak Malzemeler
badem

seker

gll suyu

Hazirlanma Sekli

Kabugu cikariimis badem bir tasim kaynar suda haglanip ve suyu siizllip i¢ kabuklari da ¢ikarildikta bir el
soguk su ile yikanmalidir. Su halde tas havanda giizelce dévilUp ve kaynar suda bir iki tagim da kaynadikta
mezk{r su sit rengini alir. Bu su slzilerek tekrar tencereye konulur ve kalan posa bir iki el daha dévilerek yine
kaynatildikta defa siizgecden stzulir ve tllbentten de gecirilerek sekeri ilave olunur. Bir iki de kepge ile
savruldukta az da cigek suyu serpilip ve sogutulup icile, pek latif olur. Eger sicak sicak ¢ay gibi icilir ise, bundaki
letafet bambagka degisecedi gibi ismini de degistirerek slibye olur.
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