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BADEM KURABIYESI

1,5 Su bardadi ¢cekilmis badem igi
1,5 Su bardagi pudra sekeri

3 Adet yumurtanin beyazi

1 Corba kasigi un

1.Ince gekilmis badem igini ve pudra sekerini, ezerek karistiriniz.

2.Yumurtalarin beyazlarini ve unu ilave ederek 10-15 dakika kadar karigtiriniz.

3.Elde edilen hamuru hunili torbaya doldurarak, firin tepsisi igine serilmis yag kagdidina ceviz biyUkliginde
sikiniz veya kasikla koyunuz.

4.Uzerlerine firga ile hafif su striniz.

5.Ortalarina birer badem i¢i koyunuz.

6.0rta 1s1 dereceli firinda, pembe renk alincaya kadar pisiriniz.

7.Finndan ¢ikariniz ve altindaki kagitla birlikte hafif nemli bir kez lizerine koyunuz.

8.Birkag dakika beklettikten sonra k&gittan ¢ikararak servis tabagina aliniz.
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