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BADEM KREMALI ELMALI TART

125 gr pudra sekeri

1 adet yumurta

1 paket vanilya

4 yemek kasigi sut
Yarim ¢ay kasigi tuz
135 gr toz badem

1 adet yumurta aki

6 yemek kasigi toz seker
135 gr krema

2 adet yesil elma

1 fincan pudra sekeri
125 gr margarin

Once tart hamuru igin genisge bir yogurma kabina kiip kiip dogradiginiz margarin koyun ve Uizerine pudra
sekerini ve vanilyayi ekleyip karistirin. Yumurtayi koyup karistirmaya devam edin. Kalan diger malzemeleri de
ekleyip ele yapismayacak bir hamur elde edin. (Hamura elinizin sicakligi gecip de yaginin gikmamasi igin ¢ok
fazla yogurmayin. Yani toparlaninca birakin). Hamuru streg filme sarip yarim saat kadar dinlenmesi igin
buzdolabina kaldirin.

Bu esnada kremasi i¢in, toz badem, yumurta aki, toz seker ve kremayi ¢irpma kabina koyup iyice ¢irpin. Kivamli
bir krema elde edeceksiniz. Dinlenen hamurunuzu, merdane ile, yaglanmig tart kalibiniza olacak sekilde agip
yerlestirin. Uzerini birka¢ yerinden c¢atal ile delin. Hazirladiginiz kremayi dékan.

Soyup dilimlediginiz elmalari dizip 170 derecelik firina verin. Hamurunuz renk degistirip pigince firndan ¢ikartin.
Ik sicakligi gectikten sonra tzerine pudra sekeri (dilerseniz dévilmis ceviz) serpip servis yapin.
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