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BADEM KRAKERLI CIKOLATALI DONDURMA

4 Kisilik

Gerekli malzeme:

1 portakalin rendelenmis kabugu
Yarim su barda@i portakal suyu
4 kahve fincani tozseker

3 ¢ay bardagi un

10 gr tereyagi

2 su bardag file badem

12 top ¢ikolatali dondurma

Nane yapraklari

Seker, un ve portakal kabugunu bir kapta harmanlayin. Portakal suyunu karigimi azar azar ekleyip karigtirin.
Tereyagini eritip ilave edin. File bademleri ekleyip iyice karistirin. Karigimi dérde bolUp igine yagh kagit
yerlestiriimig iki firin tepigine pasta tabag blyuklGgtinde yayin.

Onceden i1sitilmis 180 dereceye ayarli firinda hafifge kizarana kadar pisirin. File bademli krakerleri firndan
¢ikarin. Sekil almasi icin hemen bir kdsenin dis kismina elinizle bastirarak yapistirin. Kraker katilasana kadar bu
sekilde bekletin. Hazirladiginiz file badem sepetlerinin igine ¢ikolatali dondurma toplarini paylastirin. Nane
yapraklariyla susleyin. Servis yapin.
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