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BADEM ICI TURTASI

Kullanilacak malzeme:

300 gram badem igi,

300 gram toz sekeri,

8 yumurta,

1+1/2 ¢orba kagiJi toz targin,
1/2 bardak pudra sekeri.

Yapimi: 18 santim ¢apinda bir turta kalibinin igine énce pudra sekerini, sonra tarcini serpistirmeli.

Beri yanda badem iclerini kaynar suya daldirip ¢ikardiktan sonra zar gibi ince kabuklarini gikarmali ve sicak
firnda sarartmadan iyice kurutmali. Kuruyan badem i¢lerini kiyarcasina ince dogramali. Toz sekeriyle biraz 1,5
fincan suyu bir kaba bogaltmali ve kabi orta i1sili bir atese oturtmali. Karistirarak sekeri eritmeli. Kiyilmis badem
iclerini serbete atip ¢gabuk ¢abuk karigtirmali.

Badem icleri iyice serbete bulaninca kabi atesten indirmeli, icindekileri iyice ilitmali.

Bademli karigim iyice iliyinca yumurtalarin sarilarini teker teker bu karisimin igine atmali ve cirparak iyice
yedirmeli. Son yumurtanin yediriimesi de tamamlaninca kabi ates Uzerinde bulunan ve iginde kaynar su olan bir
blylk kabin igine oturtmali. Karigim koyulagincaya kadar ¢abuk ¢abuk karistirmak Sonra kabi benmariden
¢ikararak igindekini kaliba bosaltmall ve kalibi buzdolabina kaldirmali. Servis vakti gelince kalibi buyUk bir servis
tabagina basasagi ederek badem tur. tasini tabaga aktarmali. Kalan pudra sekerini Ustiine serptikten sonra
servis yapmall.

Isteyenler bu badem turtasini pisirebilirler de, o vakit yuvarlak bir kalibin yerine bir savarin kalibini kullanmak
gerekir. Savarin kalibini 6nce iyice yaga bulamali. Ustiine bol toz sekeri serpmell. Turtanin malzemesini
yukarida anlatildigi gibi hazirlamali. Sonra bu malzemeyi savarin kalibina bogaltmali ve kalibi, iginde su bulunan
bir kabin icine oturtup 170 dereceye goére ayarlanmig bir firina stirmeli. Turtayi firinda 45 dakika kadar
pisirdikten sonra firindan ¢ikarmali ve birka¢ dakika sogumaya birakmali. Sonra kayik tabagi bi¢ciminde bir
servis tabagina basasagi ederek aktarmali.

Gevresini ve ortasini kavrulmus bademlerle sisleyip sogumaya birakmali. Turta soduyunca servis yapmali.
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