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BADEM GUZELI

1 su barda@i toz badem

1 su bardagi pudra sekeri
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

3 adet yumurta

1 cay badag siviyag

1,5 su bardagi un

Serbet icin:

2 su bardagi toz seker
2,5 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Serbet hazirlanir, sogumaya birakilir. Yumurta, seker karigtirilir. Uzerine diger malzemeler katilir. Gok civik
olmayan, sekil alabilen bir hamur olmalidir. Hamur krema pompasina doldurulur. Yaglanmig tepsiye ceviz kadar
sikilir. Onceden 1sitilmis 180 derece firinda kizarana kadar pigirilir. Firindan ¢ikinca serbet gezdirilir.
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