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BADEM EZMESI

https://yemek.name

1 su bardagi ic badem
1,5 su bardagi seker

1 su bardagi su

1/2 gay kagigi limon suyu

Bademler kaynar suda 5 - 10 dakika kaynatilir.

Kabuklari yumusayan bademler kolayca soyulur.

Soyulan bademler kurulanip mutfak robotundan gegirilerek un haline getirilir.
Diger tarafta seker ve su orta ateste ara sira karigtirilarak koyulagincaya kadar kaynatilir.
Koyulagmaya baglayinca limon suyu eklenir.

Su dolu bardaga 1 - 2 damla serbet damlatilir.

Seker suyun icerisinde dagiimiyorsa serbet kivama gelmis demektir.

Alti kapatilip ocaktan alinir.

Uzerine bir kag damla soguk su serpilip, iinmasi beklenir.

Iinan serbet, mikser ya da el blendiri ile beyazlatilir.

Beyazlatilan serbetin Gzerine badem unueklenip, kivamli bir hamur eldedilir.
Hamur mermer bir tezgahta 1 cm panda bir rulo haline getirilip bicakla kesilir.

Not: Ayni sekilde fistik ve ceviz ezmeleri de yapabilirsiniz.
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