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BADEM EZMELI RULOLAR (MARZIPANROLLCHEN)

40 adet icin malzeme
Hamur:

75 g tereyadi veya margarin,
50 g seker,

200 g un,

1 klclk yumurta,

1 portakal kabugu rendesi,
1 tutam tuz.

Ici:

200 g badem ezmesi,

75 g tereyagi,

75 g seker,

2 yumurta sarisi,

75 g nisasta,

50 g kuru Gzim,

40 g dilimlenmis badem,

4 corba kasigi bal.

Hamur: Malzemelerden hamur yogurun. Hamuru folyoya sarin ve 30 dakika sogutun.

Ici: Badem ezmesini, yadi ve sekeri mikserde ¢irpin, yumurta sarilarini ve nisastayi azar azar katin. Elde ettiginiz
karisim yumusak olmali. Hamuru kagit Gstlinde serit halinde agin (12 cm genisliginde). Badem ezmeli karigimi
sriin, 0ztm ve badem dizin. Hamuru uzun tarafindan baglayarak rulo seklinde sarin ve 1 saat buzlukta
dondurun. Gikardiktan sonra 2 cm genis parcgalar kesin. Kurabiyeleri biraz ara vererek kagditlanmis bir tepsiye
dizin. Bali hafif isitin ve kurabiyelerin Ustlne surtin. Firini 180 derecede isitin ve kurabiyeleri yaklasik 12 dakika

pisirin.

ML® Bademli Rulo Kurabiye icin tiklayin
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