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BADEM EZMELI PASTA

16 adet icin MALZEME:
Hamur:

500 g. un,

30 g. yas maya,

70 g. seker,

250 ml. 1k sdit,

100 g. margarin,

2 yumurta,

yarim tath kasigdi tuz,
limon kabugu rendesi.
Ici:

150 g. badem ezmesi,
100 g. pudra sekeri,
50'ser g. ezilmis findik ve fistik,
2 yumurta aki,

2 yemek kasigi portakal suyu,
yarim tath kasigi targin,
1 yumurta sarisi,

1 yemek kasigi st.
Sekerleme:

50 g. badem ezmesi,
25 g. pudra sekeri,

gida boyalari.

1. Mayayi az seker ve Ilik sut ile karistirin. 10 dakika bekletin. Kalan malzemeleri karistirin ve diiz bir hamur
yogurun. Hamurun Ustin0 6rtlin, 1 saat kabarmaya birakin.

2. Badem ezmesini pudra sekeri, findik fistik, yumurta aki, portakal suyu ve tar¢in ile krema halini alincaya
kadar ¢irpin. Firini 200 derecede isitin.

3. Hamuru tekrar yogurun, ikiye bdltn ve dikdértgen seklinde agin. Hazirladiginiz ici sirin, hamuru rulo seklinde
sarin. Rulolar spiral seklinde sarip sekillendirin ve kagith tepsiye koyun. 15 dakika kabarmaya birakin. Stti
yumurta sarisi ile karigtirip Ustine strtin. 30 dakika pigirin.

4. Badem ezmesini pudra sekeri ile karistirin, ikiye bélin, gida boyalari ile boyayin, minik toplar yapin ve pastayi
sUsleyin. Servisten 6nce pastanin Ustiine pudra sekeri serpistirin.

ML® Balbadem Pastasi icin tiklayin
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