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BADEM EZMELI KEK

4 adet yumurta,

9 corba kasi§i toz seker

3 adet yumurta sarisi,

yarim limonun kabugu,

90 gram badem ezmesi,

tuz,

kavrulmus badem

yarim paket vanilya,

1 su bardagi un,

125 gram margarin veya tereyagi

ince bir kek kalibini yaglayin. Uzerine kavrulmus ve kabuklari soyulmus badem serpistirin. Unu badem ezmesi
ile birlikte kariglrin. Bir sos tenceresinde yumurtalar, yumurta sarilari, seker, vanilya, bir ¢cimdik tuz ve limon
kabug@u rendesini karigtirin. Karistirarak pisirmeye basglayin. Firini 190 dereceye ayarlayin. Sos tenceresini
ocaktan alip, soguyana dek karigtirmaya devam edin. Bu arada yag eritin. Unu ve badem ezmesini yumurtali
karisimin igine ilave edin; Daha sonra margarini ekleyin. Karigimi kek kalibina dékin. Uzerini diizeltin. Onceden
isitilmig firnin orta géziinde 45 dakika kadar pisirin. Firindan alip, kalibin iginde 5 dakika bekletin, ¢evirip, bir
firin 1zgarasinda tamamen sogutun.
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