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BADEM EZMELI KAYISILI KURABIYE (MARZIPAN
APRIKOSEN GEBAECK)

60 adet icin malzeme

Hamur:

200 g tereyagi veya margarin,
100 g pudra sekeri,

100 g badem ezmesi,

2 yumurta,

portakal kabugu rendesi,

200 g un,

100 g nisasta.

Ic ve Ust:

100 g badem ezmesi,

5 ¢orba kasigi kayisi marmeladi,
dekorasyon malzemesi.

Hamur: Tereyagi ve pudra sekerini iyice kdpUrtin. Badem ezmesini kiip halinde kesin ve tereyagli karisima ilave
edin. Yumurtalari teker teker karigtirin. Portakal kabugu, un ve nisasta katin. Hamuru bir torbaya doldurun,
kagitlanmis bir tepsiye sekiller sikin. Kurabiyeleri 180-200 derecede isitilmig firinda yaklasik 10-15 dakika
pisirin.

Ici: Badem ezmesini kiip halinde kesin, sicak marmelatla (siizgecten gecirilmis) karistirin. Kurabiyelerin yarisina
bu karisimdan suriin, 6teki yarisini Gstline kapatin. Kurabiyeleri dekore edin.
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