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BADEM EZMELI CEViZLI TARTOLET

300 grun

150 gr margarin
100 gr pudra sekeri
1 adet yumurta

1 paket vanilya

Igi igin:

150 gr badem ezmesi
100 gr seker

50 gr margarin

2 adet yumurta

1 paket vanilya
Uzeri icin:

75 gr seker

2 yemek kagigi bal
25 gr margarin

1 fincan st

100 gr ceviz igi

Tart hamuru igin gerekli malzemeleri karigtirin. Kulak memesi kivamindaki hamuru yarim saat dinlendirin.
Dinlenen hamuru tart kaliplarina yerle§t|r|n ve i¢ harci hazirlayin. i¢ harci icin Badem ezmesi, vanilya ve sekeri
mikserle karistirin. Yumusak sana yagdini azar azar ilave ederek ¢irpmaya devam edin. Yumurtalar teker teker
karigima ilave edin. Bu karigimi tart hamurlarinin igine 2/3 oraninda koyun.

Onceden isitilmis firnda 180 derecede (izeri kizarana kadar pisirin. KicUk bir tencereye sekeri, bali, sttd ve
yagi koyup 2-3 dakika kaynatin. Tencereyi ocaktan alin ve igine ceviz koyun karistirin. Bu karigimi soguyan
tartlarin Gzerine birer kasik koyun ve bir bicak yardimi ile her tarafina gelecek sekilde yayin. Tartlari, Gzerindeki
bademli karamelin erimesi igin tekrar 180 derecedeki sicak firinda 4-5 dakika pigirin. Tartlar soguyunca kaliptan
¢lkarin ve servis edin.
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