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BADEM COREK

Ayse Tuter

2 cay bardagi yogurt

1 su bardagi sivi yag

1 su bardagi su

2 adet yumurta sarisi

1 ¢orba kasigi yas maya

1,5 tath kasigi tuz

Aldig1 kadar un

250 gr. margarin (yufkalari yaglamak igin)
ic malzemesi:

250 gr. beyaz peynir

1 demet maydanoz

1 cay bardagi dévilmis badem
1 adet yumurta aki

Ustl igin

1 yumurta sarisi

Yas mayayi su ile eritin. Uzerine yogurt, sivi yag, yumurta, tuz ve un ilave edip yumusak bir hamur hazirlayin.
Hazirladiginiz hamuru 4 bezeye ayirip 10 dk. dinlendirin. Her bezeyi ince sekilde agip aralarina erimis yag
slrerek Ust Uste koyun. Bir kenardan baslayarak siki bir rulo yapin. Buzdolabinda 1 saat bekletin. Rulodan, birer
parmak eninde kesilen parcalari oklava ile daire seklinde genisletin. Agilan tarafi ters gevirin ve ortasina peynirli
ic koyup kapatin. Onceden isitilmig 200 derece finnda pisirip sicak olarak servis edin.

ICININ HAZIRLANISI: Peyniri, maydanozu, yumurta akini ve bademi iyice karigtirin.
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