
Yiyiniz içiniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'ın lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BADEM AROMALI TARÇINLI KEK

3 adet yumurta
1.5 su bardağı Toz Şeker
1 su bardağı Süt
1 su bardağı Eritilmiş margarin
2 su bardağı Badem Aromalı Kek Unu (Kabartma Tozu İçerisindedir)
1 yemek kaşığı dolusu Tarçın

Yumurta ve tozşeker iyice çırpılır. Eritilmiş margarin ve süt eklenir. Ardından Badem aromalı un ve tarçın
eklenerek iyice çırpılır. Kek Kalıbımız hafiften yağlanır ve harcımız içerisine dökülür ve 180 derece fırında
güzelce pişirilir.
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