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BADEM AROMALI REVANI

3 adet yumurta

1 su bardag seker

1 su bardag@i irmik

1 su bardagi un

1 su bardag eritilmis margarin
1 su bardagi yogdurt

Yarim ¢ay bardagi dolmalik tzim
1 tlp badem aromasi

1 adet kabartma tozu

1 adet vanilya

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

1 kase file badem

Revaninin hamurunu hazirlamak igin yumurtalari, margarini, yogurdu bir kap igerisinde ¢irpin badem aromasini
ve UzUmU katip karigtirin, yaglanmig tepsiye dékin. Uzerini file badem ile stsleyin. Revani kizarip firindan
¢lktiktan sonra sicak revaniye Ilik serbetini dokin; serbetini cekene kadar Ustlnid kapatip dinlendirin.
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