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BABAM ICIN REVANI

3 adet yumurta

1 cay bardagi irmik

1 cay bardagdi toz seker
1 su bardag yogdurt

1 cay bardagdi sivi yag
3 su bardagi un

1 limn kabugu rendesi
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 tutam tuz

Surubu igin:

3 su bardagi toz seker
3,5 su bardagi su

1 dilim limon

Surup igin tencereye seker, su ve limon dilimi konur. Kaynama noktasina geldikten sonra kisik ateste 10 dakika
kaynatilir, atesten alinir. Karistirma kabinda seker ve yumurta, seker eriyene kadar ¢irpilir. Uzerine diger hamur
malzemeleri katilir, plrlizstiz kivam alana kadar karigtirilir. K¢k firin tepsisi bol miktarda sivi yag ile yaglanir.
Karisim tepsiye dokulir, dnceden isitilmis 190 derece firinda yaklasik yarim saat pisirilir. Firindan ¢ikar gikmaz
soguk serbet gezdirilir. 2 saat sonra servise sunulabilir.
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