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BABALAR GUNU PASTASI

Pandispanya i¢in;

2 tane yumurta

1 cay bardagdi toz seker

1,5 yemek kasigi kaynar su
1,5 cay bardagi un

1/2 ¢ay bardag kakao

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 yemek kasigi margarin
1/2 paket

Sosu i¢in;

Cikolata sosu

50 gram samfistikli bitter ¢ikolata

Finmimizi 175 dereceye ayarlayip 1sitmaya bagliyoruz. Kaynar su ve yumurtalari mikserin en hizli devrinde 2
dakika girpiyoruz. Sekeri vanilyayi ekleyip 1 dakika daha ¢irpiyoruz. Kalan malzemeleri de ekleyip 3 dakika
daha bu sefer yavas devirde ¢irpiyoruz.. Kati yadla yaglanmig kalibimiza dékip firinda 30 dakika kadar
pisiriyoruz.

Pandispanyamiz piserken sosumuzu paketteki tarife gére fakat yarim 6l¢ hazirliyoruz. Kek ilininca bigakla ikiye
boéllyoruz, 1lik sekerli su ile 1slatiyoruz. Dilerseniz suya rom da ekleyebilirsiniz. Kremanin yarisini islatigimiz
kisma suruyoruz, Uzerine samfistikli gikolatamizi ince ince dograyip butin ylzeyi kapliyoruz. Kalan Ust pargayi
koyup onu da islattiktan sonra artan sosu Utzerine ve yanlarina surtp diledigimiz gibi sislUyoruz.
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