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BABAKANUC (DiYARBAKIR)

il Kiiltdr ve Turizm Mudarligi

5-6 adet iri patlican

3-4 adet yumurta

2-3 yemek kasigi sade veya sivi yag
2 adet yesil biber

2-3 dig sarimsak

Tuz

Patlicanlar ateste kdzlenir.

Kdzlenen patlicanlari kabuklar soyulup derin bir kap igerisinde tahta tokmakla dovdillr.
Icine sarimsak,tuz ve yesil biber katilarak dévmeye devam edilerek pire haline getirilir.
Bir tavada yag kizartilip omlet gibi ¢irpilan yumurta pisirilip karistirilarak pargalara ayrilir.
Pisen yumurtanin Gzerine patlican ilave edilerek biraz pigirilir.

Yumurta konulmadigi zaman patlican pUresinin Gzerine kizdirilmig sade yag dokaldr.

Not: Patlicanlar kabugu soyulmadan tim olarak derin bir tencerede veya fritdzde iyice kizartilarak ortasindan
yarilip kagsikla i¢i ¢cikarilabilir. Daha beyaz renkte ve hi¢ yag cekmemis olarak patlican igi elde edilmis olur.
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Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 01.09.2023
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