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BABAGANUS (DiYARBAKIR)

2 adet patlican

2 dig sarimsak

1/2 gay kagi§i tuz

2 gorba kagsidi limon suyu

3 corba kasig susam tohumu
Bir ¢cimdik kimyon

Bir ¢cimdik éguttlmis biber

2 ¢orba kasigi yogurt

2 yemek kasidi margarin

Izgaray! 6nceden yiksek derecede isitin. Patlicanlari ¢atalla delin ve ara sirada gevirerek kabugu kabarana ve
timayle kararana dek 1zgarada kozleyin. Bu islem 20-30 dakika slrer. Sogudugunda patlicanlarin kabuklarini
soyun ve patlicanlarin igini fazla sivinin stiziilmesi igin 15 dakikaligina kevgire koyun. Sarimsagi tuzla birlikte
blendirin dograyici kabinda dograyin. Patlican i¢ini, limon suyunu iki kagik susam tohumunu, kimyonu, biberi ve
yogurdu ekleyin. Koyu bir plre haline gelene dek blendirdan gecirin. Karigimi bir kaba alin ve servis etmek
Uzere eritilmis margarin ve kalan susam tohumlarini Gzerine serpin.
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