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AZIM CORBASI

1 cay bardagi asurelik bugday
1 cay bardagdi yesil mercimek

1 cay bardagi kirmizi mercimek
1 cay bardagi nohut

1 adet kuru sogan

1 ¢corba kasigi tereyad

2 ¢orba kasiJi un

7 su bardag tavuk suyu

1 tath kasigi un

Aksamdan ayri ayri olarak bugday, yesil mercimek, kirmizi mercimek ve nohut yikanir ve ayri ayri olarak islatilir.
Ertesi glin yumugayana kadar haslanir. Sogan ¢ok ince kiyilir, tencereye atilir, tereyagi katilir ve sogan
pembelesene kadar kavrulur. Uzerine eleyerek un ilave edilir. Bir ka¢ dakika kavurduktan sonra tavuk suyu
konur. Karigtirarak bir tagim pigirilir. Sonra haglanmig ve suyu sizilmis mercimekler, nohut ve budday katilir,
tuz serpilir. Bir tagim kaynatilir.
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