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AYVANET (BITLIS)

5 yumurta

1.5 su bardagi un

3 corba kagiJ! tereyagdi

1 su bardag yogdurt

Yarim ¢orba kasigi biber salcasi
1 kahve fincani su

2 dis sarimsak

Pulbiber, nane

Tuz

1. Yumurtalari derin bir kaba kirip un ve tuz ilave ederek ¢irpin. Krep hamuru kivaminda pirizsiz bir karigim
hazirlayin.

2. Genis bir tavada 3 ¢orba kasidi tereyagini eritin. Hazirladiginiz krep hamurunu 4'e bolip tavaya 4 seferde
dokerek iki tarafli kizartin. Biber salgasini 1 kahve fincani su ile ezin. Sarimsaklari ezip yogurtla karigtirin ve iyice
girpin.

3. Servis tabaklarina birer krep yerlestirip Uzerlerine sarimsakli yogurdu paylastirin. Salga sosunu gezdirip
pulbiber ve kuru naneyle susleyin. Sicak olarak servis yapin.
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