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AYVALI VE KORILI HINDI (DUDUKLU)

400 gr hindi eti (kugbasi dogranmisg)
3 adet ayva

12 adet arpacik sogan

6 adet sarimsak

2 + 1/3 dlcek krema

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 cay kasigi kori

2 cay kasi§i tuz

1.5 dlgek su

Ayvalarin kabuklarini soyup ikiye boldn.

I¢lerini bir bigak yardimi ile oyun.

Bir kapta hindi etlerini, arpacik soganlarini, sarimsaklari, kériyi ve kremayi karigtirin.
Makinenizin i¢ haznesine ayvalari dizin.

Hazirladiginiz karisimi her ayvanin igine esit miktarda koyun.

Tereyagini ekleyin.

Son olarak tuz ve suyu ilave edip i¢ hazneyi makinenize yerlestirin.

Kapagdi saat yonunin tersine cevirerek kapatin.

Basing bosaltim valfini dogru konuma getirin.

Baklagil butonuna basin. (Gésterge otomatik olarak ayvali ve korili hindinin pisme siiresini 20 dakikaya
ayarlayacaktir.)
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