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AYVALI TURTA

2.5 su bardagi un

5 ¢orba kasiJi soguk tereyagdi
1/2 gay kagi§i tuz

2-3 gorba kasig1 soguk su
Igi igin:

3 adet ayva

1 cay bardagi su

2 adet karanfil

1.5 ¢ay bardag toz seker
1 cay kasigi targin

8 adet iri kiyllmig ceviz

Kabuklari soyulup dilimlenmis ayvalari, su ve karanfili ekleyip 20 dakika pisirin. Suyunu ¢ekince toz sekeri
koyup iki dakika daha pigirin. Un, tereyag ve tuzu elinizle ufalayip soguk suyla yogurun. Hamuru ikiye ayirin ve
acin. Bir adet hamuru yaglanmig kaliba, kenarlari da kaplayacak sekilde yerlestirin. Uzerine ayva, targin ve
ceviz koyun. Diger hamuru tzerine kapatin. Yumurta sarisi sirip 180 derece firinda pisirin.

Fotograf "Hi¢ Kimse" tarafindan génderildi. 06.11.2014
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