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AYVALI TAS KEBABI (GAZIANTEP)

Milli EGitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Glclendirilmesi Projesi
Ankara 2006

500 g kugbasi koyun eti

250 g Arpacik sogani

2 adet patates

2 adet ayva

Piring (konulan suya gore 6lgtlendirilir.)
2 corba kagsiJl domates salcasi

2 ¢orba kagsiJ! biber salgasi

100 g sadeyag

Karabiber

Tuz

Arpacik sogan biyUkligunde dogranmis ayva , patates , kusbasi et ve soganlar , tuz , karabiber ve salgalarin
ilavesiyle biraz karistirilip harmanlanir.

Batin harg bir legencenin (ylksek kenarli firin tepsisi ) ortasina konur ve Gzerini drtecek bir tasla
kapatilir.Uzerine bir agirlik konur ve tasin yarisini kaplayacak kadar su eklenir.Yavas ateste pisirilir.

Tasin igindekilerin pistigi anlaginca énceden haslanmis piring tasin kenarina dizilir.

Pilav pisip kivama gelince legencede su kalmaz. Atesten indirilip Uzerindeki tas alinip sadeyag verilip sicak
servis edilir.

Not: Ayvali tas kebapta et ve diger gereclerin pismislikleri ayni olmal agiz icinde dagiimalidir. Servis tabadinda
pilavin ortasina et konularak yapilir. Servis tabagina konulan ayvali tas kebabinin yaninda ayri servis tabagdina
maydanoz ve roka konarak servisi yapilir.
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