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AYVALI TART

150 gr. tereyagdi

90 gr. tozseker

2 adet yumurta sarisi

250 gr. elenmig un

2 adet kup dogranmig ayva
2 adet ince dilimlenmis ayva
2 gr. targin

Yeteri kadar pudragekeri
Tuz

Tereyagi ile sekeri ¢irpin, karisimin rengi beyazladiginda yumurta sarilarini teker teker ekleyin. Yumurtalari
emmis olan karisima unu ekleyin. Hamur haline geldiginde daha fazla karigtirmadan buzdolabinda bir saat
dinlendirin. Kiip dogranmis ayvalari 50 gr. tozseker ve targin ile yumusayincaya kadar soteleyin. Sojuyan ayva
sotesini tart kalibimizin biyUklaginde agtiginiz hamurun Uzerine yayip ince dilimlenmig ayvalarla susleyerek
180C'lik 6nceden isitilmis firnda 30 dakika pisirip sogutun ve pudrasekeri serperek servis yapin.
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