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AYVALI SUFLE

6 kisilik

Gerekli malzeme:

2 orta boy ayva

3 yumurta

4 yemek kasigi tozseker

50 gr margarin

1 su bardagi un

1 su bardag st

1 yemek kasidi pudra sekeri
vanilya

Sate vanilyayi ekleyip karistirarak kaynatin. Ayri bir kapta margarini eritip unu ilave edin ve unun
topaklanmamasi icin hizli hizli kanigtinn. St una yavas yavas ekleyip karistirin ve tencereyi atesten alip
sogutun. Yumurtalarin sarilarini karigima birer birer ekleyip karistirin. Yumurta aklarini gsekerle kar haline
gelinceye kadar ¢irpin ve karisima ekleyin. Dort sufle kabini yaglayip hamuru kaplara paylastirin. Ayvalarin
kabuklarini soyup dilimleyin ve hamurlarin Gzerine dizin, dnceden isitilmis firinda Gzeri pembelesinceye kadar
pisirin. Suflelerin Gzerine pudra sekeri serpip sicak olarak servis yapin.
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