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AYVALI SOTE

2 adet ayva

Yarim kg kuzu kugbasi
1 adet kuru sogan

1 corba kasigi salca

1 tath kasidi tuz

1 su bardagi su

5 ¢orba kasiJi siviyag

Ayvalar soyulur ve ceviz blyukliginde dogranir. Tencereye yag konur, 1sininca et atilir, suyunu birakmaya
baslayinca ince kiyilmig sogan ve salga katilir. Yaklasik 10 dakika sotelenir. Ayva ve tuz eklenir, bir kag tur
cevirdikten sonra su eklenir. Kapak kapatilir, 20 dakika daha pisirilir.
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