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AYVALI KURUUZUMLU TART

2,5 su bardagi un

125 gr pudra sekeri

1 paket vanilya

125 gr margarin

yarim ¢ay kasigi tuz

1 adet yumurta

4 yemek kasigi sut

2 adet rendelenmis ayva
3 yemek kasigi toz seker
1 tath kasidi tarcin

1 yemek kasigi kurutizim
1 bardak pudra sekeri (Uzerine serpmek icin)

Hamuru igin unu genigge bir kabin igine eleyin.

Uzerine pudra sekerini ve vanilyayi ekleyin.

Tuz, kip kiip dogranmis margarini, stit ve yumurtayi da ilave ettikten sonra yogurmaya baglayin. (Elinizin isisi
gecip de hamurunuz yaglanmasin. O yizden hamur ile gok fazla oynamayin).

Hamurunuz kulak memesi kivamina gelince yarim elma biydkliginde bir parca ayirip buzluga kaldirin.
Kalan kismi stre¢ filme sarip buzdolabina kaldirin ve yaklasik 30 dakika kadar dinlendirin.

Bu esnada rendelenmis ayvalari yanmaz ylzeyli genisce bir tavaya d6kip toz sekerle beraber pisirmeye
baslayin.

Saldidi suyu tamamen ¢ekmesine yakin kuru Gzimleri ilave edip karistirin.

En son targini da koyup tekrar karistirin ve i¢ harcinizi iinmasi igin kenara alin.

Buzdolabinda dinlendirdiginiz hamuru hafif unlanmis tezgahinizda merdane ile agin.

Her yanini yagladiginiz tart kalibiniza yerlestirip kenarlarini glizelce bastirin. (Ne kalin ne de ince olsun).
Iiti@iniz i¢ harcinizi hamurun Gzerine dékin ve her yerine esit sekilde yayin.

Buzlugda kaldirdiginiz hamurunuzu rende ile rendeleyip tartinizin Gzerini kaplayacak sekilde serpin.

170 derecelik firinda kontrollt olarak tzeri hafif kizarincaya kadar20 dakika pisirin.

lindiktan sonra Uzerine pudra sekeri serperek servis yapin.

Ortasini ¢atal ile 7-8 yerinden delin.
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