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AYVALI KURU UZUMLU SOMON

2 parga somon

1 tane ayva

1 tane portakalin rendelenmis kabugu (mandalina veya limon kabugu da olabilir)
25 gram sivi yagd

Yarim ¢ay bardagi kuru Gzim

6 yaprak pazi

100 ml krem peynir

Yarim paket krema

Yarim ¢ay bardagi st

Ayvanin kabuklarini soyup kup seklinde dilimleyin. Tavaya yagi alip isitin. Ayvalari ilave edip 2 dakika soteleyin.
Bol suyla yikayip siizdlrdtginiz pazi yapraklarini iri dograyip ayvaya ilave edin. Somon dilimlerini tavaya alin.
Somonlarin her iki tarafini da pisirin. Tuz ile tatlandirip, kuru Gzimleri ilave edin. Kremasi igin krem peyniri
krema ve st ile birlikte tavaya ilave edin. Birka¢ dakika pisirin. Uzerine rendelenmis portakal kabuklarini
serperek sicak servis yapin.

Fotograf "melda 6zer" tarafindan génderildi. 26.12.2019
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