%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

AYVALI KURU UZUMLU KREP

3 adet yumurta

1 su bardag st

1 tutam tuz

2 tatl kagigr haghas tohumu
50 gram yag

1 cay bardagi siviyag

2 adet ayva

1 su bardagi tozgeker

6 yemek kasigi cekirdeksiz kuru sari tzim
1 su bardagi su

2 adet cubuk targin

ig malzemesi igin, ayvalari yikayip kabuklarini soyun. Dilimleyip, ¢ekirdeklerini orta kisimdan derinlemesine alin.
Incecik dograyin. Tencereye alip, Gzerine toz seker, GzUm, tar¢in ve su ilave edin. 10 dakika kisik ateste, sonra
dibini tutmadan harli ateste biraz sulu kalacak sekilde pisirin. Gubuk targinlari ¢ikarip, sogumaya birakin. Bu
arada krep hamuru igin, yumurtalar gukur bir cam kapta ¢irpma teli ile ¢irpin. Sirasiyla sivi yag, sit, tuz ve unu
ekleyip, putilrsiz ve boza kivaminda bir hamur elde edene kadar ¢irpin. 10 dakika bekletin. 24 cm capindaki
tavayi kisik ateste kizdirp, findik biytkliglnde yag ile yaglayin. Bir kepge krep hamurunu tavaya dokiip, esit
miktarda yayilmasi icin tavayi haﬂfge sa@a sola yatirin. Uzerine haghag tohumu serpistirin. Bir tarafi p|§|nce
diger tarafini spatula yardimiyla gevirin. Malzeme bitene kadar (her seferinde tavayi yaglayarak) krepleri pisirin.
Hazirladiginiz krepleri servis tabagina alin. Uzerlerine ayvali karisimi paylagtirip (kreplerin yarisini kaplayacak
sekilde) ortadan ikiye katlayin. Dilerseniz kaymakli dondurma ve krem santi ile sUsleyerek servis yapin.
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