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AYVALI KEREVIZLI PILIC BASTI

8 adet Lezita Pili¢ But Izgara

3 adet kereviz

1 adet ayva

1 adet portakal

2 ¢corba kasigi un

1 dis sarimsak

1 biyUk kuru sogan

1 kahve fincani riviera zeytinyag!
Tuz, karabiber

Kuru sogani soyup ikiye kesin ve yarim ay seklinde dograyin. 1 sarimsagi kiyin. Genis tabanli bir tencereye
zeytinyagini koyup sogan halkalarini dibine yayin. Sarimsag ekleyin. Tuz serpin. Kereviz ve ayvayi soyup ince
ince dilimleyin. Tencereye bir dilim ayva bir dilim kereviz seklinde dizin. Ocagi yakip tencerenin kapagini kapatin
ve sebzelerin Uzerinde su damlaciklari olugunca taze sikilmis 1 portakalin suyunu ilave edip kisik ateste
pismeye birakin.

Dider yanda bir sote tavasina 1 kasik kadar yag koyup pilig etlerini hizli ateste 8-10 dakika soteleyin. Sotelenmis
etleri biraktigi suyu ile birlikte sebzelerin pismekte oldugu tencereye aktarin. Kereviz yapraklarini Gzerine
serpigtirin. Tuz ve karabiber serpin. 2 kasik unu biraz suyla ezip tencereye ekleyin. Kisik ateste 15-20 dakika
kadar pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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