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AYVALI KEREVIZ

2&apos;ser adet ayva ve havug
1 adet sogan

2 dis sarimsak

1 kg kereviz

5 adet karanfil

1 tath kasigi un

2 adet kesme seker

1 adet limonun suyu

1 cay bardagi zeytinyad

Tuz

Ayvalar yikayip, kabugunu soymadan yuvarlak dilimler halinde kesin. Gekirdek yataklarini gikarip, tencerenin
dibine dizin. Uzerine kibrit seklinde dogranmig havuglar koyun. Yarim ay seklinde dogranmis sogani,
sarimsaklari, yuvarlak dilimlenmis kerevizleri ve karanfilleri koyun. Bir kasede un, seker, limon suyu ve
zeytinyaginin yarisini ¢irpin. Sebzelerin Gzerine gezdirin. Kisik ateste sebzeler yumusayana dek pigirin.
Soguyunca servis tabagina ters gevirin. Kereviz yapragi ile stsleyin. Kalan zeytinyagini da tGzerine gezdirip,
servis yapin.

ML® Ayvali Kereviz icin tiklayin
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