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AYVALI KEK

125 Gr Sana Hamurigi

1 Adet elma

1 Paket kabartma tozu

2 Yemek Kagidi bal

2 Su Bardagi un

1 Adet Limon rendesi

3 Yemek Kasidi tozseker
1 Cay Kasigi tarcin

1 Gay Bardagi st

4 Adet yumurta

1 Su Bardag@i pudra sekeri
1 Su Bardag ceviz

1 Adet ayva

Ayva ve elma kabuklari soyularak rendelenir. Toz seker eklenerek pisirilir. Soguyunca bal ve targin eklenerek
karigtirilir. Pudra gekeri ve margarin girpilir. Yumurtalar eklenir giromaya devam edilir. St ve limon kabugu
rendesi eklenir. Un, kabartma tozu eklenir. Hamurun yarisi yaglanmis firin tepsisine yayilir. Uzerine ayvali-elmali
har¢ yayilir. Kalan hamurla tzeri kapatilir. Uzerine ¢ikolata sosu veya pudra sekeri serpilir.
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