—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

AYVALI IRMIK TATLISI

1 Yemek Kasigi Sana Hamurigi
1 Cay Bardagi KIYILMIS FINDIK
1 Kg. sit

2 Adet I¢ harci icin:

Ayva

1 Adet vanilya

1 Adet yumurtanin aki

1 GCay Bardagi tozseker

1,5 Su Bardagi tozseker

1 GCay Bardagi hindistancevizi
1,5 Su Bardagi irmik

i¢ harcr iin, ayvalarin kabuklarini soyup, rendeleyin. Bir kabin icine alin. Uzerine tozsekeri ilave edip,
yumusayana kadar pigirin. Ayri bir tencerede sit, tozseker, irmik ve margarini karistirip ocaga oturtun. Pismeye
yakin hindistancevizi ve vanilya ekleyip, ocaktan alin. Bir firin kabinin igine irmikli karisimin yarisini yayip,
sogumaya birakin. Sogudugunda izerine ayvall harci yerlestirin. Findik serpistirip, kalan irmikli karigimi dokun.
Yumurta akini Gzerine strtin. Onceden isitilmig 180 derece firinda, Uzeri kizarana kadar pisirin. Soguk olarak
servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:81933 » adi:Ayvall irmik Tatlisi » génderen:nargile » indirme tarihi:18.04.2024 - 05:42


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ayvali-irmik-tatlisi-vt60289
http://www.tcpdf.org

