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AYVALI IRMIK TATLISI

10 corba kasigi seker

10 corba kasigi irmik

1 litre st

2 paket vanilya

1 cay bardagdi kiyilmis ceviz
2 ayva

1 limon

1 adet kabuk targin

Oncelikle ayvalarin kabuklarini soyup kiip seklinde dograyin. Bir tencereye alip Gizerine targin kabugu, limon
suyu ve 1 bardak kadar su ekleyip kapagini kapatin 20 dakika pismeye birakin. Uzerine istenirse 2 ¢gorba kasigi
seker konulup tat verilebilir. Bu arada muhallebi igin seker, irmik, st ve vanilyayi bir kabin iginde sirekli
karistirarak koyulagsincaya kadar pisirin. Ocaktan alip i¢ine kiyilmig cevizleri ve pismis ayvalardan birazini
ekleyip karistinin. Daha sonra bardak seklindeki kaliplara bogaltin ve sogumaya birakin. 10 dakika da
buzdolabinda bekletip servis tabaklarina ters gevirin, kanarlarini da ayvalarla susleyip ikram edin.
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