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AYVALI HAVUCLU BULGUR PILAVI

1 adet ayva

1 adet havug

2 su bardag bulgur

1 adet sogan

1,5 su bardag aycicek yagdi
4 su bardagi su

1 ¢orba kasigi salca

1 tath kasidi tuz

Ayva ve havug soyulur, tavaa zari gibi dogranir. Tavaya yagd konur, énce havug atilir, 3 dakika cevrildikten sonra
ayva katilir, 3 dakika sonra ince kiyiimis sodan eklenir. Sogan yumusayinca sal¢a eklenir, bir kag tur gevrilir.
Sonra yikanmis bulgur ve tuz ilave edilir. Biraz kavurduktan sonra su konur. Kapak kapatilir, kaynamaya
baslayinca ates kisilir ve 10 dakika pigirilir.

Fotograf "Vicdani" tarafindan génderildi. 17.04.2015
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