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AYVALI FISTIKLI VE SAFRANLI PILAV

3 yemek kasigi margarin

2 su bardagi Calrose pirinci
2 adet ayva

2 su bardagi et suyu

1 yemek kasigi dolma fistig
1 yemek kasigi dolma Gzimu
2 adet kesme seker

1 cay kasigi safran

Yarim limon suyu

Yeteri kadar tuz

Yarim ¢ay kasigi tar¢in

Piringleri ayiklayip kaynar tuzlu suda 20 dakika bekletin. Ayvalari soyup kiglk kugbasi dograyin. Margarini
tencerede eritin. Ayvalari atip 5 dakika kavurun.Piringleri yikayip stiziin. Fistiklarla beraber ayvalara katin. 5
dakika kadar kavurun. Limon suyu, tuz, safran, seker ve sicak et suyunu ilave edin. Uzimleri yikayip ekleyin.
Kaynamaya baslayinca tencerenin altini kisip, piringler uzayip suyunu ¢ekinceye kadar pisirin. Biraz
demlendikten sonra sicak olarak servise sunun.
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