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AYVALI CEVIZLI VE TAVUKLU PILAV

2 Tablet Knorr Tavuk Bulyon

2 Su Bardagi Baldo Piring

3 Yemek Kasigi Sivi Becel Zeytinyagli

3 Su Bardagi Sicak Su

200 g Tavuk Gogsti

100 g Iri Kiyilmig Ceviz

2 Adet Iri Boy Ayva (Iri parcalar halinde dilimlenmis)
1 Adet Kuru Sogan

4 Yemek Kasigi Nar Eksisi

1 Adet Nar

Genis tabanli bir pilav tenceresine sivi Becel[?li ekleyin.

Soguk suyla nisastasi gidene kadar yikadiginiz piringleri tencereye alin.

Klp dogranmig sogani, cevizleri ve ince seritler halinde dogranmis tavudu ekleyin. 1-2 dakika orta ateste
kavurun.

Dilimlenmis ayvalari tencereye ekleyin ve ayvalarin rengi degisinceye kadar kavurun.

2 tablet Knorr Tavuk Bulyon[?lu 3 su bardagi sicak suda eritip tencereye ilave edin.

Kisik ateste piring suyunu ¢cekinceye kadar kapagi kapali olarak 20 dakika pisirin.

10 dakika boyunca demlenmeye birakin.

Son olarak tizerine nar eksisi doktip nar taneleri serpistirerek servis edin.
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