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AYVALI BULGUR PILAVI

Malzemeler:

Yarim kilo pilaviik bulgur

1 adet sogan

125 gram tereyagi

50 gram ¢am fistig

25 su bardagi et suyu veya su
1 adet ayva

Yarim ¢ay kasigdi karabiber
Yarim ¢ay kasigi tuz.

Hazirlanisi:

Tereyagini bir tencerede kizartin. Fistiklar hafif pembelestirip klicUk kiip seklinde dogranmis soganlari ilave
edin. Soganlari da pembelestirin. Et suyu ilave edin. Tuz ve karabiber ekleyin. Kaynayinca soyarak ince
¢ubuklara dogranmig ayva ve bulgurlari ilave edin. 5 dakika harli, 5 dakika orta, 5 dakika da hafif ateste pigirin.
Sicak servise sunun.
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