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AYVALI BROWNI

3 tane yumurta

1 Su bardag toz seker

130 gr. Tereyadi

200 gr cikolata

1 Paket vanilya kabartma tozu
1.5 Su bardagi un

1 yemek kasigi kakao

1 ayva

Oncelikle 1 adet armudu soyalim, dograyalim, 2 yemek kasigi toz seker ve karanfille 1 bardak su alip bir
tencerede haglayarak pisirelim. Cukur bir k&seye tereyadi ve gikolatayi alalim kaynayan su Uzerine oturtallm ve
erimesini saglayalim. Karistirma kabina sekeri alalim, yumurtalari kirip ¢irpalim. Erittigimiz ¢ikolata ve tereyagini
alalim, unu ilave edelim, kabartma tozu ve vanilyayi alalim karigtirmaya devam edelim. Isiya dayanikli kek
kalibinin altina yagh kagitla kaplayalim. Kek harcini dékelim. 170 derecelik firina sirelim. 16 dakika pisirelim. Bu
arada hagladigimiz ayvayi, mikserle sos haline getirelim. Pigen ve ilik hale gelen kekimizi servis tabagina alalim.
Uzerine ayva sosunu ddkelim. Bir siire sonra Ayvali Browni hazir olacaktir.
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