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AYVA VE BALKABAGI PASTASI

Malzeme:

400 gr balkabag!

200 gr toz seker

80 gr ceviz

1 adet kigik boy ayva
1/4 yaprak jelatin

Bir tutam tarcin

1 cay kasigi limon suyu
Slslemek igin :

Taze nane yapraklari

4 tath kasigi cilek marmeladi
4 tath kasig krema

Balkabagini soyup dilimleyin. Firin tepsisine kabaklari dizin. Uzerine tozsekerin yarisini serptikten sonra
Onceden isitilmig 180 dereceye ayarli firinda pisirin. Ayvayi dilimleyip baska bir firin tepsisine dizip tzerine kalan
tozsekeri, tarcini ve limon suyunu dokin. Firinda pisirin. Balkabag, iri cekilmis ceviz igi ve jelatinin yarisini
mutfak robotunda karistirin. Soguduktan sonra kii¢cik kelepgeli kaliplara veya gemberlere bastirarak aktarin.
Ayvay! ve kalan yaprak jelatini de mutfak robotunda karigtirip gemberdeki balkabag karigiminin tizerine
bastirarak doldurun. Buzdolabinda sogumaya birakin. lyice soguduktan sonra ¢gemberden ¢ikartip, krema, taze
nane yapraklari, ¢ikolatali dekoratif slislemelerle susleyerek servis yapin.
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