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AYVA TATLISI

1 Paket Sana Klasik
200 gr Manda kaymagi
1 Biraz karanfil

1 Su Bardagi seker
60 gr Lohusa Sekeri
1 Adet limon

4 Dis karanfil

2 Su Bardagi su

1 Avug Ceviz Ici

1 Adet Cubuk tarcin
3 Adet ayva

Ayvalari soyup boylamasina ikiye bélin. Gekirdek yataklarini ¢ikarin, ¢ekirdeklerini bir kenara ayirin. Yayvan bir
tencerede 2 su bardagi su, ayva ¢ekirdekleri, karanfil ve targin kabugunu kaynatin. Ayvalari kaynar suyun icine
atin. Tencerenin kapagini kapatin. Ayvalar yumusayincaya kadar, yaklasik 10 dakika kisik ateste pisirin.
Uzerine sekeri ilave edin. 10 dakika daha pisirin. Firini 200 (turbo 180) derecede isitin. Ayvalari bir tepsiye dizin.
Sicak firinin Ustten ikinci rafinda Gzeri hafif renk alana kadar, 5-10 dakika firinlayin. Ayva tatlisinin ortasindaki
bosluklara kaymak koyarak servis yapin.

Not: Pisme suyuna atilan ayva ¢ekirdegi tatliya hem renk, hem de peltemsi bir kivam verir.
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