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AYVA TATLISI

2 adet ayva

2 su bardagi seker

Ayva cekirdekleri

3 adet karanfil

Uzerine: siizme yogurt ve pudra sekeri, ceviz

Ayvalarin kabuklarini soyup ikiye béllin ¢ekirdeklerini de alip tencereye koyun. Sekeri, karanfili ve Gzerini
gececek sekilde su koyun. Yaklasik 35- 40 dakika kadar pisirin. Ve sogumaya birakin. Yogurt ve pudra sekerini
bir kapta ¢irpin. Servis tabadina alinan ayvalarin ortasina yogurtlu karisimi koyun. Cevizi de etrafina yerlestirin
ve tenceredeki ayvalarin pistigi suyu Uzerine gezdirip servis yapin.
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