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AYVA TATLISI

Malzemeler

2 adet ayva

150 gr. seker

4 adet karanfil

250 ml. su

2 gr. kirmizi gida boyasi
1 adet elma

10 gr. dévilmis ceviz
2 dal taze nane

10 gr. tereyagi

10 gr. kaymak

Hazirlanisi:

Ayvalari soyup ikiye bélin ve ortasini temizleyin. Gekirdeklerini bir kenara ayirin. Ayvalari NutriCook tenceresine
koyun, sekeri Uzerlerinde gezdirerek ilave edin. Karanfil ve ayvalarin ¢ekirdeklerini serpistirin. Tencereye suyu
ekleyin. (Dilerseniz tatliniza renk katmasi igin bu suya gida boyasi da ekleyebilirsiniz.) NutriCook’'un kapagini
kapatin.

Akillr kontrol saatini 5 dakikaya ayarlayin. 2. programi segin. Buhar ¢ikisi gergeklestiginde atesi kisin, bdylece
geri sayim basglamis olur. Isaret belirdiginde atesi kapatin ve program segiciyi buhar konumuna getirin. Bylece
disuk basingta buharli pisirme otomatik olarak baglar.

Pisirme islemi tamamlandiktan sonra, NutriCook’'un kapagini agin. Elmanin kabuklarini soyup rendeleyin. Bir
tencerede tereyagini eritin, elma rendesini ceviz ve kiyllimig taze nane ile birlikte soteleyin. Suyunu saldiktan
sonra ocaktan alin. Ayvalari servis tabaklarina alin. Elma rendesini ayvalarin ortalarina yerlestirin. Yaninda
kaymak ile servis yapin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 01.12.2022
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