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AYVA SURUBU

https://www.elele.com.tr

1 kg ayva
500 gr seker
2 adet limon; birinin suyu sikilmig, birinin kabugu soyulmusg

Ayvalari yikayin ve soyun. Dort pargaya bolin. Her bir parcayi dograyin. Ayvalari, 100 gr sekeri, limon suyunu ve
limonu tencereye koyun. 1 litre su ekleyin ve kaynatin. Kaynadiktan sonra Uzerini kapatip yaklasik 45 dakika
dinlenip yumusamasi igin kenara alin. Sogumaya birakin. Baska bir tencereye tiilbent ya da tel slizgeg gegirin.
Kaynayip dinlenmis ayvali karisimi Gizerine koyun ve ezerek tencereye siiziin. Sekerin geri kalan kismiyla
karistirin ve kaynatin. Surubu 6nceden hazirlamig oldugunuz siselere paylastirin. Sikica kapatin ve sogumaya
birakin. Serin ve karanlik bir yerde muhafaza ettiginiz stirece alti ay tazeligini koruyor.
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