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AYVA SERBETI (MISIR)

3 su bardagi soguk su

60 gr (1/4 su bardag) limon suyu

250 gr olgun ayva (soyulmus, ortasi ¢ikartilmis ve dérde bélinmas)
250 gr (1 su bardag) seker

5 em'lik bir cubuk targin

Suyun yarisini ve limon suyunun yansini ki¢Uk bir kAseye koyup ayvalari ekleyerek, 15 dakika bekletiniz.
Ayvalari bir stizgecten stizlip 2 ¢orba kasigi su ile birlikte miksere koyarak, pure haline gelene kadar karistiriniz.
Orta buyUklikte bir tencerede sekeri ve kalan suyu hafif ateste karigtirarak, seker eriyene dar isitiniz. Targin
¢gubugunu ekleyip atesi ylkselterek surubu, sojuk suya damlatildiginda, ya da parmaginizla dokunup
cektiginizde iplikcikler olusana kadar, kaynatiniz.

Ayva puresini ve kalan limon suyunu suruba ekleyip 5 dakika daha karigtirarak kaynatiniz; tencereyi atesten
alarak tarcin cubugunu icinden ¢ikartniz; serbeti atese dayanikli bir servis kabina bogaltarak, sogumasini
bekleyiniz. Buzdolabinda soduttuktan sonra servis ediniz.

Not: Eski bir Misir serbeti olan ayva serbetinin yapilmasi igin, evde bir mikser bulunmasi gereklidir. Sicak yaz
glnlerinde, istenildigi kadar soguk su ile karistirlip, buzla birlikte uzun bardaklarda servis edilebilir.
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