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AYVA RECELI MARMELATI (ERZINCAN)

1 kg ayva

1 kg toz seker

2-3 bardak su

2-3 adet karanfil

Yarim limon suyu veya 1 ¢ay kasigi limontuzu

Ayvalar iyice yikandiktan sonra kabuklar soyulur. Regel yapilacaksa zar gibi dogranir. Marmelat yapilacaksa
rendelenir. Suyu konularak ayvalar pisirilir. Karanfil veya ayva ¢ekirdekleri ilave edilir. Ayvalar pismisse seker
ilave edilir. Kivamina gelince limonsuyu konularak 5-10 dakika daha kaynatilir. Sonra sicakken

kavanozlara konulur ve kapaklari kapatilarak muhafaza edilir.
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