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AYVA BEGENDILI BADEMLI KUZU

400 gr. kuzu eti

4 adet ayva

2 yemek kasigi un

2 yemek kasi§i taze badem
2 yemek kasi§i tereyagi

1 kase kasar rendesi

2 dig sarimsak

1 cay kasigi kignis

1 bardak badem sitl
yeteri kadar tuz

Kuzu etleri dogranip tencerede pisirilir.

Begendisi i¢in ayvalar firinda pisirilir, sicakken ezilip plre haline getirilir.

Bir tavaya tereyagi konulup eritilir, un ilave edilerek kokusu gikana kadar kavrulur. Uzerine ayva piiresi,
sarimsak ve bademler eklenir, karigtirilir. Badem suti yavas yavas eklenerek kivamlandirilir. En son kagar
rendesi, kignis ve tuz ilave edilerek ocak kapatilir.

Servis tabagdina énce ayva begendisi daha sonra kuzu etleri konularak servis edilir.
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