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AYSE KADIN MUSAKKA

Yarim kg Ayse Kadin fasulye
200 gr kiyma

1 adet kuru sogan

4 adet domates

4 adet sivri biber

1 tath kasidi tuz

1 cay bardagi siviyag

Sogan ince kiyilir. Domatesler kiip kip dilimlenir. Biberlerin ¢gekirdekleri ¢ikarilir, ki¢Uk dogranir. Fasulyelerin
kilgiklar alinir ve bir ka¢ pargaya bélinir. Tencereye siviyag ve sodan konur, orta ateste kavrulur. Kiyma
eklenir, suyunu birakana kadar pigirilir. Domates ve tuz ilave edilir. Bagka bir tencereye fasulyeler ve biberler
konur. Uzerine kiymali karigim birakilir ve dizeltilir, kapak kapatilir. Orta ateste kaynamaya baglayinca ates
kisilir. Yaklasik 40 dakika daha pigirilir.
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