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AYRANLI POGACA

Kullanilacak Malzemeler

1 yumurta

1 Su bardag koyu ayran

3 Su bardagi un

125 gr.margarin (erimig)

1 Paket kabartma tozu

1 Tatl kasig gérekotu, tuz

I¢ Malzeme: 200 gr. beyaz peyniri yarim demet dereotu veya maydanoz ile karigtirin.

Hazirlanma Sekli
Yumurtanin sarisini ayirin. Yumurta aki ve un, ayran, margarin, tuz, kabartma tozunu karistirip yumusak bir

hamur elde edin. Bu hamurdan kiigiik bezeler koparip arasina peynirli hargtan koyup kapatin ve yuvarlayip
tepsiye dizin. Uzerine yumurta sarisi strip 170 dereceli isinmig firinda pisirin.
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